Sigir Eti Teknik ve Saglik Sartnamesi

SIGIR ETi ITHALATI iCIN TEKNIK VE SAGLIK SARTNAMESI
A- SIGIR ETi iTHALATI YAPILABILECEK ULKELER

ABD, Brezilya, Uruguay, Arjantin, $ili, Yeni Zelanda, Avustralya, Aimanya, Avusturya, Birlesik
Krallik,Belcika, Cek

Cumhuriyeti, Danimarka, Estonya, Finlandiya, Fransa, Hollanda, irlanda, ispanya, isvec,italya,
Letonya, Litvanya, Liksemburg, Macaristan, Malta, Polonya, Portekiz, Slovakya, Slovenya,Yun
anistan

B- SIGIR ETLERINDE ARANACAK OZELLIKLER

1- Sigrr etleri, en fazla otuz (30) aylik, et randimani yiksek, kiltir irki veya melezlerinden olan
sigirlardan elde edilen bitin, yarim veya ¢eyrek govde (karkas) halinde ve taze, sogutulmug
veya dondurulmus olacaktir.

2- Sigrr etleri orijin Ulkede Bakanhgimiz elemanlarinca incelenmis ve kontrol edilmis, inceleme
ve kontrol sonucu teknik, saglik ve hijyen sartlan bakimindan vygun bulunmus
mezbahalardan elde edilmis olacaktir.

3- Etlerin elde edildigi sigirlarin, Bakanligimizca gorevlendirilen veteriner hekim tarafindan
saghk muayenesi yapilacak, Ulkemiz orf ve adetlerine uygun olarak kesimi
gercgeklestirilecektir.

4- Bakanhgimiz elemanlarinca uygun bulunmayan kombina/mezbahadan gelen veya
Bakanhgimiz elemanlarinca inceleme ve kontroli yapilmadan once kesilmis etlerin ithal
edilmesine izin veriimeyecektir.

5- Postmortem muayene sonucu uygun bulunmayan etlerin ithal edilmesine izin
veriimeyecektir.

6- Karkaslar, kesimi yapan kombina veya mezbahanin yeikili veteriner hekimi tarafindan
mihuirlenmis olacakdr.

7- Kesim sonrasi taze, sogutulmus etler 18-24 saat igerisinde merkez isisi azami 4 °C olacak
sekilde sogutulacak, 0-4 °C de muhafaza edilecek ve kesim sonrasi azami 14 gin igerisinde
tuketilecekdtir.

8- Kesim sonrasi dondurulmus etler merkez i1sisi azami -18 °C olacak sekilde usuline uygun
soklanacak, azami -18 °C de muhafaza edilecek ve kesim sonrasi azami 12 ay igerisinde
tuketilecektir.

9- Etlerin kesildigi kesimhane/kombinada muhafaza edilecegi depolarda baska herhangi bir
Urun bulunduruimayacaktir.

10- ithal edilecek etler fiili ithalat asamasinda Bakanlik tarafindan belirlenen kontrol ve/veya
analizlere tabi tutulacaktr.

11- izlenebilirligin saglanabilmesi igin, ithal edilecek etlere ait karkas elde edildigi hayvanin
bireysel kimlik numarasi ile isaretlenecektir. Etlerin Gzerinde kesim tarihleri gosterilecektir.
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Bakanlik veteriner hekimi tarafindan kesilen hayvanlara ve etlere iliskin dizenlenen rapor fiili
ithalat asamasinda ibraz edilecektir.

C- ISTENILECEK BELGELER
1- Kontrol Belgesi basvurusu Koruma ve Kontrol Genel Miduirligine yapilacakhr.

2- Kontrol Belgesi basvurusu sirasinda, 22/09/2000 tarihli ve 24178 sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan 2000/32 sayih Damizlik Harici Canli Hayvanlar ile Hayvan Maddelerinin
ithalahnda Kontrol Belgesi Dizenlenmesi igin Aranacak Belgeler Hakkinda Teblig,28/02/2004
tarih ve 25387 sayih Resmi Gazete'de yayimlanan "Damizlik Harici Canli Hayvanlar ile Hayvan
Maddelerinin ithalatinda Kontrol Belgesi Diizenlenmesi icin Aranacak Belgeler Hakkinda
Tebligde Degisiklik Yapiilmasi Hakkinda Teblig (Teblig No:2004/8), 23/09/2010 tarih ve 27708
sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Sigir Eti ithalatinda Kontrol Belgesi Alinabilmesi igin
Aranacak $artlar Hakkinda Teblig (Teblig No:2010/48)ile Tarnim ve Koyisleri Bakanhgi’'nin
Denetimine Tabi Uriinlerin ithalatina Dair Dis Ticaret Standardizasyon Tebliginde belirtilen
evraklar ibraz edilecektir.

3- Et ithalat yapacak Resmi ve Ozel Kombinalar ile 1.sinif kesimhaneler, Et ve Et Uriinleri
isleme Tesisleri, Yemek Fabrikalarinin Bakanlik il/ilce Midirligi tarafindan faaliyette
olduguna dair ¢calisma ve iretim izin belgelerinin onaylanmis sureti ibraz edilecektir. Eger s6z
konusu isletmeler adina ithalat, baska bir ithalate¢i firma tarafindan yapilacak ise; ilave olarak
buna iligkin noter onayl s6zlesme eklenecektir.

4- Taahhitname
D- DIGER HUSUSLAR

1- ithal edilecek etlerin o ilkede dogup biiyiilyen hayvanlardan elde edilmis oldugunu
gosteren orijin ve veteriner saglik sertifikasi ihracatgi Ulke resmi makamlar tarafindan tasdik
edilmis olacaktr.

2- ihracatgi ilkenin sigir etine iliskin, hormon ve antibiyotik gibi kalinti izieme programinin
oldugu, etlerin kalint izleme planina gére limitler dahilinde oldugu belgelenecektir.

3- ithal edilecek etlere ait kesim, sogutma ve dondurma tarihleri ile sogutma, dondurma,
muhafaza ve nakletme dereceleriyle birlikte insan gidasi olarak tiketiimesine uygun
oldugunu belirten resmi makamlarca diizenlenmis Tuketilebilirlik Belgesi ibraz edilecektir.

4- Etlerin elde edildigi sigirlarin BSE'den (deli dana) ari olduguna dair test belgesi fiili ithalat
asamasinda ibraz edilecektir.

5- ithal edilecek etlerin nakliyesi taze, sogutulmus olanlar igin 0-4 °C, dondurulmus olanlar
icin -18 °C de, dezenfeksiyonu yapilmis, sevkiyat siiresince i¢ 1s1 degisimlerini gosteren, Uriin
tasimaya vygun frigorifik araglar veya kendinden sogutuculu konteynirlar ile yapilacaktr.



