Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlhigindan:
TURK GIDA KODEKSI ET VE ET URUNLERI TEBLIGi

(TEBLIiG NO: 2012/74)’NDE DEGIiSiKLiK YAPILMASINA
DAIR TEBLIG (TEBLIiG NO: 2015/7)

MADDE 1 - 5/12/2012 tarihli ve 28488 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Et ve Et
Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2012/74)’nin 4 iincii maddesinin birinci fikrasmna asagidaki bent eklenmistir.

“ff) Kiyma kavurma: Kemiklerinden ayrilmig biiyiikbas, kiiciikbag veya kanathi hayvan etlerinin kiyma
makinesinden gegirildikten sonra; belirli oranlarda tuz ve etin elde edildigi hayvan tiiriine ait i¢ yaglan ile birlikte
pisirilerek hazirlanan 1s1l islem uygulanmus et tirliniind,”

MADDE 2 — Ayni Tebligin 5 inci maddesinin birinci fikrasinin (c) bendi ile ikinci fikrasi asagidaki sekilde
degistirilmis ve asagidaki fikralar eklenmistir.

“c) (a) ve (b) bentlerinde belirtilen durumlar diginda farkli hayvan tiirlerine ait etler birbirleriyle karistirilamaz.
Ancak sadece iiretim teknolojisi geregi kanatli eti iiriinlerine kirmizi et ve/veya yagi karistirtlabilir.”

“(2) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin iiretiminde mekanik olarak ayrilmis etler kullanilamaz. Lokanta,
restoran, otel ve hazir yemek iireten isletmeler gibi son tiiketiciye yemek hizmeti veren isletmelere veya dogrudan son
tiiketiciye mekanik olarak ayrilmis et satis1 yapilamaz ve bu isletmelerde mekanik olarak ayrilmig et kullanilamaz.”

“(5) Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere digaridan et proteini katilamaz.

(6) Kanatli eti iiriinlerine deri olarak sadece kanatl karkasi tizerindeki kanatl derisi katilabilir.

(7) Cografi isaret olarak tescil edilmis et iiriinleri yatay gida kodeksi hiikiimlerine aykiri olmamak kosulu ile
cografi isaret tescilinde belirtilen 6zelliklere gore piyasaya arz edilir. Ancak iiriinlerde kullanilan ¢ig et ve kiyma i¢in
bu Teblig ile belirlenen iiriin 6zellikleri aranir.

(8) Bu Teblig kapsamina girmeyen manti, i¢li kofte, ¢ig kofte, kadinbudu kofte, lahmacun, pide, kebap, pizza
gibi yemek, hazir yemek, tabildot yemek ve mezelerin tiretiminde kullanilan ¢ig et, kiyma, kanath kiyma ve et triinleri
bu Teblige uygun olur.

(9) Cig etler ve sakatat birbiriyle temas etmeyecek sekilde muhafaza edilerek sevk edilir ve satisa sunulur.

(10) Thracat amagli iiretilmis olan mekanik olarak ayrilmis etlerin ve iiriinlerinin, yurt icinde onayli isletmeler
aras1 sevkiyatina ihracat yapilmasi kaydiyla izin verilir.”

MADDE 3 — Aym Tebligin 6 nc1 maddesinin dordiincii fikras1 agagidaki sekilde degistirilmis ve asagidaki fikra
eklenmistir.

“(4) Perakende isletmelerde kiyma, hazirlanmis kirmizi et karisimlar1 ve hazirlanmig kanatl et karigimlariin
iiretimi yapilamaz. Ancak tiiketici talebi iizerine aninda kiyma ve hazirlanmis et karigimlart hazirlanabilir. Cig kanath
etleri hazir ambalajli olarak piyasaya arz edilir ve perakendeci tarafindan ambalaj biitinliigii bozulmadan son tiiketiciye
sunulur. Ancak tiiketici talebi dogrultusunda satin alinan {iriin parcalanabilir. Cig kirmizi etler ise; asgari hijyenik sartlar
g0z 6niinde bulundurularak, 29/12/2011 tarihli ve 28157 sayil1 3 {incii miikerrer Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Etiketleme Y 6netmeliginin 13 {incii maddesinin ii¢iincii fikrasi hiikiimlerine uygun olarak satisa sunulabilir.”

“(8) Lokanta, restoran, otel ve hazir yemek iireten isletmeler gibi son tiiketiciye yemek hizmeti veren isletmeler
son tiiketiciye dokme olarak ¢ig et ve ¢ig durumda bulunan hazirlanmis et karigimlar satis1 yapamaz.”

MADDE 4 — Ayni Tebligin 7 nci maddesinin onuncu ve yirmi birinci fikralari agagidaki sekilde degistirilmistir.

“(10) Kavurma ve kryma kavurmada;

a) Nem miktari kiitlece en ¢ok %45,

b) Tuz oran kiitlece en ¢cok %3,

¢) Yag orani kiitlece en ¢ok %30,

olur.”

“(21) Perakende isletmelerde 1s1l islem gormiis sucuk, fermente sucuk, pastirma, sosis, salam gibi et {iriinleri
iretilemez.”

MADDE 5 — Ayni Tebligin 12 nci maddesinden sonra gelmek tizere asagidaki madde eklenmistir.

“Koksidiyostat ve histomonostat kalintilar:

MADDE 12/A - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan
uriinlerdeki koksidiyostatlarin ve histomonostatlarmmiktarlari 8/2/2015 tarihli ve 29261 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Hedef Dis1 Yemlere Tasinmasi
Onlenemeyen Koksidiyostatlarim ve Histomonostatlarin Hayvansal Gidalardaki Maksimum Miktarlart Hakkinda
Yo6netmelik hiikiimlerine uygun olur.”

MADDE 6 — Ayni1 Tebligin 13 {incii maddesine asagidaki fikra eklenmistir.

“(2) Bu maddenin birinci fikrasinda yer alan hiikiimlere istisna olarak; geleneksel et iiriinlerinin (fermente sucuk
ve pastirma) iiretimi sirasinda igleme basamaklarindan biri olan kurutma iglemi dis mekandan kaynaklanabilecek
herhangi bir bulasi olmamasi ve gerekli koruyucu tedbirlerin alinmasi sartiyla dogal sartlarda gergeklestirilebilir.”



MADDE 7 — Ayn1 Tebligin 15 inci maddesinin birinci fikrasina asagidaki bentler eklenmistir.

“k) Uriin etiketlerinde marka dahil olmak iizere ‘%100°, ‘%100 Dana eti’ ya da ‘%100 gogiis eti’ gibi
ifadeler/logolar kullanilamaz.

1) Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin etiketinde {irlin adlar1 ayn1 renk, ayni yazi karakteri ve ayn: puntoda
olmak {izere bir biitiin olarak ifade edilir.

m) Teblig kapsaminda yer alan {irlinlerin etiketinde 1s1l islem uygulanmus et iirlinii, emiilsifiye et iiriini gibi
genel {irlin gruplari {iriin ad1 olarak kullanilamaz.

n) Uriin etiketlerine iliskin belirlenen kurallar; satis reyonlari, reklam panolari, market kataloglari, gazete
reklamlar1 ve sanal reklamlar gibi yollarla yapilan {iriin tanitimlari i¢in de gegerlidir.”

MADDE 8 — Ayn1 Teblige asagidaki gegici madde eklenmistir.

“Uyum zorunlulugu

GECICI MADDE 1 — (1) Bu Teblig yayimindan 6nce faaliyet gésteren perakende isletmeler; 1/7/2015 tarihine
kadar Tebligin 7 nci maddesinin yirmi birinci fikrasi hitkiimlerine uymak zorundadir.

(2) Bu Teblig yayimindan Once faaliyet gosteren gida isletmeleri; 1/1/2016 tarihine kadar Tebligin
7 ncimaddesinin onuncu fikrasinin (b) bendi hiikiimlerine uymak zorundadir.”

MADDE 9 — Bu Teblig yayimu tarihinden bir ay sonra yiiriirliige girer.

MADDE 10 — Bu Teblig hiikiimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakani yiiriitiir.



